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Wettbewarbshthepunkt Ein Meni fiir 20 Gacste™

Nachwuchskoche wetteifern an der
Villingendorfer Schule

VILLINGENDORF, 16. M&rz (pm) - Machdem es nun schon seit Wochen aus den Kochtépfen der Yillingendgrfer
Schule dampfte, durfte am vergangenen Freitag nun endlich das Ergebnis serviert werden. [rm Rahmen ainer
Bildungspartnerschaft zwischen Schule und Betrieb war ein Kochweltbewerh ausgerufen worden, der nun seinen
Héhepunkt erreichte: Marius Schanz vom drtlichen Gasthaus Krouz” hatte rusammen mit Lehirerin Evelyn Roth die
zwel Kochteams, bestehend aus jeweils vier Schillern, in den lelzten Waochen singewissen, =in Meni
zusammengestellt und Probe gekocht.

Die Kochschuler in Aktion mit Lehrerin Evelyn Roth.

3 Fokos: pm
Ein Benimmkurs hatte den Lehrgang abgerundet, sedass die beiden Kochteams nun fir diesen Abend bestens
vnrhere'utgt waren. Yon der Tischdekoration, (ber die Gestaltung der Menikarte bis hin zur fertigen Mahlzeit und
dem Servieren mussten die Jugendlichen ihre Fahigkeitan unler Bewels stellen,

Den ganzen Nachmittag hatten die Jugendlichen mit steigender Anspannung in der Kilche verbracht, um das Menu
fiir dig zu_uanzig geladenen Giste vorzubersiten, Dank der guten Zusammenarbeit in den Gruppan war alles
rechtzeitiq varbereitet, als die Gaste eintrafen. Dazu zahlten neben der Jury und den Eltern der Jungkdche auch die
Sponsoren des Projekts: Blrgermeister Karlheinz Bucher mit einem Mitghed des Gemeinderats, sowie die Vertreter
der Firmen Teamsport Haller und Kehl Wassertechnik, die zusammen mit den Spenden des Gasthofs , Kreuz" diesen
Wettbewerb erst erméglicht hatten. :

Natr_" den BegrilBungsworten von Schulleiter Harald Gaull wurde die vorzilglich gelungenen Speisen serviert:
Pastinakencremesuppe, danach Schweinebickchen mit Wurzelgemiise und Kartoffelpliatzchen und zum Dessert
Cassisparfait mit VanillesaRe,

Die beiden Kochteams hatten es der Jury sehr schwer gemacht, waren doch die Unterschiede minimal, Dennech
konnte nur einer gewinnen und o machte das Team , Rot® mit Caralin, Athina, Anja und Manuel das Rennen, Die
Sleger bereiten sich nun auf den Kochwettbewerb ,Slow-Faod” in Stutlgart ver. Schulleiter Harald GauB lobte seine
Schiiler flr ihre hervorragende Leistung, Ihr Engagement und die gute Zusammenarbeit und sagte auch dem
zweiten Sieger zu, nach Stulkgart mitkommen zu kénnen.

Stolz nahmen belde Gruppen ihre Urkunden in Empfang. Die belden Betreuer Marius Schanz und Evelyn Roth
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